
13 al 15 de octubre 2026 
En Corazonada · San Antonio de Areco

PROGRAMA



martes 13

09:00 - 12:30
Bienvenida e introducción
Paula Méndez Carreras

Eduardo Torres
Mónica Albirzú

12:30 - 14:30
Almuerzo  

Un menú de pasos inspirado en las flores de 
primavera a cargo de Paula Méndez Carreras y el 
maridaje con vino de la bodega Catena Zapata. 

máximo 30 personas.

15:00 - 16:30
Introducción al mundo de las flores comestibles  

Ing. Cristian López y Paula Méndez Carreras

17:00 - 18:00
Entrevista a Iolanda Bustos la chef de las flores 

Con Mónica Albirzú y Paula Méndez Carreras 
videoconferencia

18:15 - 19:15
Degustación con vinos y flores 

a cargo del sommelier Fabricio Portelli

La Cumbre Floral nace con una idea concreta: explorar 
el universo de las flores comestibles desde múltiples 
perspectivas —científica, gastronómica, agrícola, 

cultural y creativa— y construir, a partir de ese diálogo, 
una identidad propia para la Argentina en torno a la 

gastronomía botánica.



miércoles 14

09:00 - 12:30
Bienvenida y presentación Mónica Albirzú 

Mesa redonda: 
Cristina Goodall 
Claudia Bachur 
Josefina Di Pace 

Flores en esencia: el arte de extraer su perfume y 
sus propiedades

12:30 - 17:00
Picnic con rosas antiguas 

en Santa Coloma 

17:00
Vuelta a San Antonio de Areco

19:00
Programa sorpresa arequero

Abordaremos las flores comestibles desde diferentes campos del 
conocimiento y la práctica, buscando generar conversaciones que 
trasciendan las disciplinas y permitan pensar nuevas formas de 
vincular gastronomía, biodiversidad, territorio, producción y 

creatividad.



jueves 15

10:00 - 12:30
Mesa redonda 

Gabriel Vivanco 
Mariana Muller (videoconferencia) 

Ingrid Cuk

13:30-15:00
Almuerzo alfresco

Feria de productos de flores comestibles
El Abascay 
Melquiades 
Sueño Verde 

Compañía de chocolate 
La Anunciación 
Quinta Pionera 
India Ediciones 

Ceybo Almacén apícola 
Ummah tes e infusiones 

Pizzi aceite de oliva 
Artemisa vivero 
Raíces de Cacao 
Panadería Iriarte

19:00
Brindis y anécdotas florales

Para alcanzar esa visión creemos fundamental reunir a 
quienes, desde distintos campos, producen, investigan, cocinan, 

transforman, comunican y desarrollan nuevas formas de 
relacionarnos con el mundo de las flores comestibles.


